
 

Les Entrées : 6,60 € 
 

Jambon séché Espagnol, beurre de baratte au sel de 
Guérande  
Rillettes de poissons, crème de ciboulette 
Ficelle Picarde avec salade 
Salade de chèvre chaud au cumin  
Brandade de morue à l’huile d’olive  
 

Les Plats : 13,90 € 
 

Cocotte de blanquette de veau *  
Papillote de cabillaud à la provençale 
Cocotte de  curry d’agneau   
Papillote de saumon, légumes à couscous  
Papillote de colin, rizotto aux crevettes  
Pièce de bœuf*, maître d’hôtel 
 

Le Fromage, Les desserts : 5,70 € 
 

L’assiette des 3 fromages  
Crumble de fruits, crème glacée 
Cocotte d’un gâteau choco, glace vanille 
Œuf à la neige, crème anglaise, caramel au beurre 
salé 
Tarte du jour  
 

Glaces et sorbets 3 parfums 3,90 € 

Le café Gourmand 5,20 € 
 
 

 Menu à   21,05 €   Menu à 8,50 € 
 
 Au choix dans la carte   Terrine  à partager 
 Entrée      Cuisse de poulet,frites 
 Plat       Fromage blanc  
 Fromage ou Dessert  
     Boisson non comprise 
 

Menu enfant à 5,20 € ( - de 10 ans) Cordon bleu, Glace à l’eau, 
1 verre de limonade (25cl) 

 
* Viande d’origine France  


